Juustoperunat

Voit valmistaa perunapaistoksen hyvissd ajoin ja paistaa sen vasta
viime hetkelld. Perunat on kuorrutettu kahdella juustolla.

Valmistelut: 15 minuuttia
Kypsyminen: 50 minuuttia

4 annosta

700 g kuorittuja perunoita

250 g raejuustoa tai ricottaa

1 muna

vastajauhettua mustapippuria

11l kylmdpuristettua oliividljyd

2 vihersipulia silputtuna

120 g gruyerejuustoa ohueksi
viipaloituna

1. Keitd perunoita 20-25 minuuttia, valuta ja leikkaa ohuiksi
viipaleiksi.

2. Kuumenna uuni + 200°C-asteeseen. Vatkaa mustapippurilla
maustettua raejuustoa tai ricottaa ja munaa 8 -10 sekuntia.

3. Voitele pydred uunivuoka 6ljylld. Lado kolmannes
perunaviipaleista uunivuokaan yhdeksi kerrokseksi. Pane
pinnalle puolet tuorejuustoseoksesta. Sirottele seoksen padlle
kolmasosa vihersipulisilpusta ja gruyérejuustosta. Lado padlle
toinen kerros perunaviipaleita ja sirottele sen pinnalle loput
raejuustosta tai ricottasta. Levitd vield kolmas kerros
perunaa ja ripottele pddllimmdiseksi loput sipulista ja




gruyérejuustosta.
4. Paista juusto-perunavuokaa uunissa 30 - 40 minuuttia,
kunnes se on pinnalta kullanruskea.







