Pizza

Valmistelut: 15 minuuttia + kohottamiseen 20 minuuttia

Kypsyminen: 12 -15 minuuttia

4 annosta

POHJA

1dl vetta

15¢g hiivaa

3 tl suolaa

2 rkl oljyd

2 3dl puolikarkeita vehndjauhoja

PAALLE

4-5 tomaattia tai 1 tlk
tomaattimurskaa

1-2 valkosipulin kynttd murskattuna

1 1l kuivattua oreganoa

1 pieni tlk herkkusienid

1 pieni tlk parsaa

muutama suikale sdilottyd paprikaa

3dl raastettua mozzarellaa tai

emmentalia

1. Liuota hiiva kddenldmpdiseen veteen. Sekoita joukkoon suola
ja oljy sekd vehndjauhot. Alusta taikina tasaiseksi.

2. Taputtele tai kauli taikina ohueksi levyksi leivinpaperilla
peitetylle pellille. Anna kohota liinalla tai muovilla peitettynd




20-30 minuuttia.

3. Valmista silla aikaa tdyte ja levitd se sitten kohonneelle
taikina pohjalle. Kypsennd pizzaa +250° -asteisen uunin
keskiosassa 12 -15 minuuttia.

VINKKT:

myytdvand sekd levyind ettd taikinapalloina. (Myds omatekoisia
pizzapohjia voi pakastaa. ) Silld vdlilld kun hdn valmistaa tdytteen,
pohja on sopivasti sulanut.

MUUNNOKSIA

Jos valmistat pelkdn peruspizzan, levitd kohonneelle pohjalle
tomaattimurskaa ja ripottele padlle oreganoa ja juustoraastetta.
Pizzaa voi muunnella kymmenin eri tavoin. Voit levittdd
tomaattimurskan pddlle esimerkiksi jdljempdnd mainittuja kasvis-,
kala- ja sienitdytteitd ja kuorruttaa juuston vaikkapa mozzarellalla.

Sienipizza:

4 dl hienonnettuja metsdsienid ja 2 hienonnettuja sipulia
haudutettuina 2 ruokalusikallisessa 6l jyd.

Paprika-sipulipizza:

2 isoa viipaloitua sipulia ja 1 punainen sekd 1 vihred paprika
suikaloituna ja kuullotettuna 2 ruokalusikallisessa &ljyd, mustia
oliivia.

Tonnikalapizza:

Levitd pizzalle t6lkillinen paloiteltua tonnikalaa sekd hiukan
katkarapuja, kaprista ja mustia oliiveja.

Sardiinipizza:




Levitd pizzalle 2 rasiaa sardiineja ja hieman kaprista ja oliiveja.

Vinkki:

Pizzaan kuin pizzaan sopivat valkosipuli ja oliivit.




