Punaviinissa haudutetut herkkusienet

Valmistelut: 15 minuuttia
Kypsyminen: 15 minuuttia
4 annos

600 g Tuoreita herkkusienid

1 rkl Sipulia hienoksi silputtuna
1 rkl Kylmdpuristettua oliiviol jyd
1 laakerinlehti

1 rk maalaissinappia

11l dijoninsinappia

1 rkl Maissijauhoja

1dl punaviinid

1 rk Ruohosipulisilppua

( hieman Suolaa )

1. Halkaise suurimmat herkkusienet kahtia, mutta jata
pienimmdt kokonaisiksi. Pehmita sipulia 6ljyssa ja 2
ruokalusikallisessa vettd. Kun sipuli on lapikuultavaa,
lisdd sienet ja laakerinlehti. Kypsennd sienia
kohtalaisella Ildmmalld 5 minuuttia.

2. Sekoita dijoninsinappi ja karkea sinappi
ruokalusikalliseen vettd. Sekoita maissijauhot
punaviiniin. Kaada molemmat seokset sienien sekaan ja
jatka kypsentdmistd samalla sekoittaen, kunnes
kastike on saostunut ( noin 10 minuuttia ). Tarkista

eecoe

3. Sirottele ruohosipulisilppu sienille,
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