Salvianmakuiset kalkkunanleikkeet

Kalkkunan sijaan voit kdyttdd seuraavaan ruokaan myds vasikan - tai
broilerinfileetd.

Valmistelut: 5 minuuttia
Kypsyminen: 10 minuuttia

4 annosta

4 viipaletta ( noin 5 kg ) kalkkunan rintafileetd

vastajauhettua mustapippuria

1+t kuivattua salviaa

4 viipaletta vdhdsuolaista parmankinkkua

2 rkl kylmdpuristettua oliiviol jyd

vajaa 1dl kuivaa valkoviinid

vajaa 1 dI kuivaa valkoviinid tai
vahasuolaista kanalienta

1. Ripottele lihaviipaleille mustapippuria ja salviaa. Leikkaa
kinkkuviipaleet leikkeiden kokoisiksi ja kiinnitd leikkeleiden
pddlle hammastikulla.

2. Kuumenna 6ljy kohtalaisen kovalla ldmmalld pannussa. Ruskista
leikkeitd 3 - 4 minuuttia kummaltakin puolelta. Siirrd linat
tarjoiluvadille ja pidd lémpimind.

3. Kaada viini pannuun, kohota ldmpétilaa ja anna viinin porista 1
-2 minuuttia . Himmennd lientd taukoamatta. Kaada liemi
kalkkunanleikkeille ja vie liha tarjolle. Italialainen risi e bisi
-hernerisotto sopii hyvin tdmdn ruoan lisdkkeeksi.







