Tillinmakuiset taitepavut

Valmistelut: 10 minuuttia
Kypsyminen: 10 minuuttia
4 annosta

3 kg Taitepapuja rihmottuna (
poista kannat )

131l kasvimargariinia

2 1l Sitruunamehua

Vastajauhettua Mustapippuria

2 rk Tuoretta fillid silputtuna tai

£ 1l kuivattua tillia

uudestaan.

pehmeiksi ( 6- 7 minuuttia ). Ald lisdd keitinveteen
suolaa. Valuta pavut ja huuhtele ne juoksevassa
vedessd kypsymisen pysdyttdamiseksi. Valuta pavut

2. Sulata margariini teflonpannussa kohtalaisella
lammaolld. Kaada pavut pannuun ja sekoita 2-3
minuuttia, jotta ne kuumenevat Idpikotaisin. Mausta
pavut sitruunamehulla, mustapippurilla ja tillisilpulla ja
tarvittaessa ripauksella suolaa.
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